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Bryggerikompetens som
branschen efterfragar

Vill du arbeta inom en spinnande bransch dér din kunskap
gor skillnad? Da ar Bryggeriteknik ritt utbildning for dig
- en bred yrkesutbildning som ger dig den kompetens
bryggerierna efterfragar. Detta dr en unik utbildning som
tillgodoser ett stort behov. Diarfor har vara studenter hog
anstillningsbarhet efter avslutade studier.

HAR VARVAS TEORI MED PRAKTIK

Pi utbildningen lir du dig och utvecklar teoretiska och
praktiska kunskaper 1 oltillverkning. Utbildningen ger dig
dven kunskaper som ir anviindbara vid mélteriarbete,
liksom grundkunskaper 1 laboratoriearbete. Det ingar
dven moment som ir specifikt inriktade pa mikrobryg-
gerl. Utbildningen sker med en modern pedagogik dir
studenterna har ett stort eget ansvar 1 en nira dialog med
utbildaren som alltid har en nira koppling till branschen.

ETT NARA SAMARBETE MED BRANSCHEN
Vi ar nira branschen och samtliga stora bryggerier har
medverkat 1 utvecklingen av utbildningen. Det innebir att
de ir intresserade av den kompetens som blir tillginglig.
Exempel pa samarbetspartners dr Spendrups bryggeri,
Eskilstuna olkultur, Nya Carnegie Bryggeriet, Dugges
Bryggeri, Poppels Bryggeri, Goteborgs Nya Bryggeri

och branschorganisationen Sveriges bryggerier.

”En gedigen hands-on utbildning som ger dig
bred kunskap inom dmnet Bryggeriteknik och
som stdrker dig som varumdrke ndr du ska in i
branschen.”

Fredrik Paulin, Hops of Lion, Mariestad

First you learn.
Then you Dugges.

We are Dugges Bryggeri. #Dugges
We love making beer. @duggesbryggeri
Thisis our ad. dugges.se




En bred utbildning som é6ppnar dérrar

Bryggeriteknik ir en heltickande utbildning som ger dig grundkunskaper inom de mangskiftande
arbetsomriden som foérekommer inom bryggeriindustrin idag.

Studenter som erhéller minst godkint 1 utbildningens samtliga kurser utndmns till bryggeritekniker
med tillhorande yrkeshogskoleexamen. Bryggeriteknik ir en modifierad distansutbildning.

Det innebir att du till stor del studerar hemifran, men kommer till Ludvika under utbildningens
tensivveckorna.

TESTA DINA KUNSKAPER UTE I VERKLIGHETEN

Under utbildningens LIA-period dr man ute och praktiserar pa bryggerier 1 Sverige och utomlands.
Diir far du som student under sakkunnig handledning majligheten att testa dina forvirvade teoretiska
kunskaper 1 verkligheten. Under LIA perioderna far du som student dven chansen att knyta viirdefulla
kontakter och visa framfotterna for eventuella framtida arbetsgivare.

”Under de senaste 10 dren har antalet bryggerier i Sverige 6kat fran 30 till 350

- och fler ligger i startgroparna. Det dr viktigt att de som arbetar och kommer
att arbeta inom bryggeribranschen har grundldggande goda kunskaper om
tillverkningsprocessen och livsmedelshygien fér att kunna 6ka och upprdtthdlla
en hog kvalitet pd produkterna. Det kommer att gynna hela branschen.”

! Fredrik Sorbom, Sveriges Bryggerier

dryckesupplevelser *Vdrldsklass

For dig som studerar bryggeriteknik finns mojlighet till praktik och
sommarjobb hos 0ss pd Spendrups Bryggeri.

Det borjade i Dalarna, da Louis Spendrup kopte det lilla bryggeriét

\ Grangesberg Bryggeri. Idag, fyra familjegenerationér senare, har det

| utvecklaks till ett av Europas modernaste bryggerier, med stort fokus pa
hallbarhet och cirkulartbrygsande, inklusive ett teknologiskt avancerat
hoglager. %
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Vi har 'aver‘1' ett brygBeriF Hdllefors samt ett . _#

hantverksbryggeri i'Visby. Menyeavsett storlek kommer hantverket
och dryckesupplevelsen alltid att vardiisfokds. For att vi dlskar dryck!

Vittillverkar och saljer varumarken.som Norrighds Guld, Mariestads,
Melleruds, Heineken, Loka, Schweppes, Nygarda och mangamanga fler.

Valkommen in! -

WWW.SPENDRUPS.SE




Vasterbergslagens utbildningférbund
Box 830, 771 28 LUDVIKA
Tel: 0240-865 00
info@vbu.ludvika.se, www.vbu.se
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STARTA MIKROBRYGGERI

Humlegardens Ekolager &r ledande leverantor
till svenska bryggerier och till hembryggare.
Du som vill starta bryggeri hittar bryggverk,
jastankar och annan bryggeriutrustning hos
0ss. Vi har de basta rdvarorna och kunskapen

om bryggning.

Las mer pd var webbplats www.humle.se eller
kontakta oss pa sales@humle.se om du har
frdgor om bryggeriutrustning eller ravaror.
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Fermentis

LESAFFRE FOR BEVERAGES

Weyermann® fran Bamberg har sedan 1879 producerat
malt av hdg kvalitet. | deras sortiment finns dver 85 olika
maltsorter som anvands av bryggerier i éver 135 lander.

Fermentis levererar ett brett sortiment av jast av hdgsta
kvalitet till bryggerier runt om i hela varlden.

Charles Faram har levererat humle i 6ver 150 ar. De er-

bjuder ett stort utbud av bdde klassiska och moderna
humlesorter fran hela varlden.
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