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Marknadschef

Natur och fiske lockade grundaren Josef
Nygren redan som barn. Nir han mdinga

dr senare som nyexaminerad zooekolog, 1987,
tillsammans med partnern Kenneth Klintefelt
tog de forsta forsiktiga stegen med odlad regn-
bage och lite senare roding hade han lyckats
monstra en konstellation som forenade forsk-
ningsperspektiv och affirsmdssighet. Direfter
har det gitt snabbt framit.

Umlax producerar och siljer fjillroding, regnbige och
oring. Med produktionstillstind av matfisk pd 3000
ton arligen ir foretaget en av marknadens ledande
aktorer. Ambitios miljohinsyn ér titt sammanlinkad
med fiskodlingens sjdlva natur. Rena vatten, starka fisk-
bestand ir ocksa var grundval. Dirfor dr det nira sa-
marbetet med forskningsvirlden och de hart reglerade
koncessionstillstinden ndgot som ger vir verksamhet
lampliga langsiktiga forutsittningar.

Idag dr Umlax ett vilmdende f6retag med mer 4n 30
anstillda, férdelade pa fem produktionsanliggningar
plus en foridlingsanliggning i sédra Lappland.
Prestigel6sa, positiva, losningsorienterade med en
dynamisk mix av akademiker och skickligt yrkesfolk ir
nigra av de omdémen som véra kunder gett oss under
dren och som vi sjilva kiinner igen oss i.

Solida dgare borgar for trygg tillvixt

Ar 2007 silde Kenneth sin del till en norsk dgarkon-
stellation foretridda av Steinar Olaisen, norsk vatten-
brukspionjir, entreprenér och visionir. De nya 4garna
har tillfére bide industriell kompetens och kapital
som tillsammans med den kompetens som fanns har
mojliggjort en snabb expansion. I en tid nir foretaget
vixer kraftigt kinns det tryggt att kunna luta sig mot
solida finansiella resurser f6r kommande investeringar.
Det dr med tillforsike vi ser pa framtiden, potentialen
ir stor i Norden liksom 6vriga Europa.
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Umlax fisk levereras i formgjutet
EPS-emballage fran AC Cell.
Behover du ett emballage for dina produkter?

0942-477 30 e www.accell.se

i -
*A’rb'etskléder * Digitaltryck oo oo
* Biofilkader % Dekaler HOGA MILJOKRAV
t%!ﬂ'}hﬁgSskor * Skyltar

i :{@ansdekor * Produktmérkning H J A L P E R O S S ATT

lextiltryck * Gravyr

SCREEN & GORA RATT | ALLA LED
EKLAM '%“

0950-37750 Sagvagen 5 Lycksele
www.screenochreklam.com

Fiskodling éir en kinslig produktion. Pa mdnga
avgorande sdtt finns en relation till kretslopper
som vi hela tiden forhaller oss till.

En oférutsedd konsekvens av vattenregleringarna dr att de
har skapat allt niringsfattigare vatten. Fosfor som begrin-
sar produktionen har minskat radikalt i systemet eller
blivit oatkomligt f6r vixt- och djurlivet. Det utrymme som
finns mellan det ursprungliga och dagens laga niva nyt-
tjar vi till att producera fisk i. Fisken har en unik formaga
att tillgodogora sig foder. Det gor att det 4r mojligt att nd
vara hoga ambitioner att omvandla fodret till 100% fisk.
Denna hoga ambitionsnivéd pa resursutnyttjande tar vi
med oss dven i vér forddlingsanldggning och vidare i nista
led vid transporter. Bade vira egna och de leveranser som
ir destinerade till kund. En balanserad produktionskedja
med hoga kvalitetskrav i alla led 4r det bista sittet att

hushalla med dyrbara resurser.

((Av 1 kg foder far vi
650 gram fiskfilé.

Fiskavel i varldsklass
| mer an 30 ar har vi bedrivit avel pa réding och
regnbage. Var erfarenhet och framgang ar basen

for rédingodlingen i Norrlands inland. Attj[iﬂ’lﬁ?’ﬂ med 1 kg
Kontakt Vattenbrukscentrum Norr AB 4 4
Torleif Andersson  Avigen 17 .fbder tlllgrls som ger ]30

0696-538 22 840 64 Kilarne gram ﬂaskﬁle’

torleif.andersson@vbcn.se  www.vbc.nu







FRAN YNGEL TILL FISKDISK

1 sattfiskodlingarna sker de forsta livsalstrande insatserna. Honans igg befruktas med
hanens mjolke och celldelningarna startar. I denna kinsliga fas sker alla celldelningar
som utvecklar och omformar det befruktade iiggen si att de klicks till si kallade
gulesicksyngel. Direfter lever ynglet av sin néringsséick i nagra veckor innan det

kan dita speciellt anpassat fiskfoder.

Kunskap om véra fiskarters olika miljokrav och egenskaper dr nddvindig for att kunna optimera produk-
tionen. Nir ynglen ndr cirka tio gram flyttas de ut fran sittfiskodlingen sittfiskodlingen i specialbyggd
transportutrustning till produktionsanliggningarna.

Umlax ABs odlingar finns i reglerade s6tvatten i Svenska Lappland, bade i dlvar och i stora fjillsjoar.
Nigra har landférbindelse och en ligger mitt i den stora sjon Malgomaj. Rena och kalla vatten ir grund-
liggande forutsittningar for fiskarnas vilbefinnande och tillvixe, vilket resulterar i vér fina kvalitet. Vi
dger och har kontroll 6ver hela produktionskedjan fran 4gg till leveransklar fisk, vilket ar unikt och ger

oss mojlighet att styra produktionen och leverera kontinuerligt.




Nir fisken slaktas forsoker vi korta tiden fran upptag till rensning s mycket som mojligt. En omedelbar

nedkylning till under +1° sker alltid av den fisk som slaktats. Storleken avgér om vi anvinder manuell

eller automatiserad rensning. Stora exemplar, uppemot 1 kg och stérre, hanteras manuellt liksom de

riktigt sma. Resten tar vira maskiner hand om.

Fisken sorteras noggrant pé plats, med hénsyn till de specifika krav vira kunder definierat. Det kan gilla
storlek eller sitt att forpacka fisken pd. Det kan ocksé finnas 6nskemdl om att filéa och vacuumforpacka

fisken. Sett ur kundperspektiv dr det ett bekvimt sitt att fa sin firdiga produke till ritt plats. Inga on6-

diga mellanstationer, inga krokiga omvigar, bara raka vigen mot slutkund.

Stark marknad i Sverige och Finland

Idag ir vi ledande rédingproducent i Sverige och Finland. Och vi ser 4ven en efterfriga frin ovriga

Europa. Distributionsnit finns och vi kan idag nd Mellaneuropa lika fort som vi nir Malmé.

For vira kunder ir hillbarheten en nyckelfaktor i sammanhanget. Med en obruten kylkedja, efter det

att vi levererat, ska fisken hilla toppkvalitet minst tio dagar efter leverans.

Jag och mina chaufférer ar
fodda och uppvuxna i dal-
gangen dar fisken produceras.
Vi vet vad kvalité pa fisk ar.
Vi hjilper Umlax med
transporterna pa vattnet,
isen och pa viagarna. Vi ar
stolta 6ver att varaen link
i den totala kvalitétskedjan.

- VD Tor Martensson

Tel kontor: 0940 10060
Mob: 070 5577 234

Mail: tortrans@vilhelmina.ac
Fax: 0940 10302

VILHELAINA
2 LAPPLAND 2.
* SVERIGE *




VI SALJER LEVANDE FISKAR OCKSA

Turistindustrin dr en vital del av Norrlands niringar. Genom att forse insjoar
med odlad fisk medverkar vi till att skapa arbetstillfillen i ett spinnande
kommersiellt sammanhang.

Vi odlar och siljer levande fjillroding, 6ring och regnbdge i olika storlekar som vi levererar

ut till fiskevattnen. Den odlade fisken avlastar dessutom fisketrycket fran svaga bestind och
hotande stammar, till inplanterade vatten med hog fisktdthet och nira nog fangstgaranti. For
kraftbolagens rikning genomfor vi motsvarande uppdrag men med strikt grona foresatser.
Dir vattenkraftsutbyggnaden forsimrat fiskens naturliga reproduktionsférméga far vi chansen
att rycka in och kompensera forlusterna. Utplanteringen blir en affir som gagnar alla parter,

helt enkelt.

BelAnderssontom/transporteni!

Kyl- och frystransporter till Sverige, Norden & Baltikum

B. Andersson & Co Akeri AB
Fiskhamnsgatan 3, 414 58 Géteborg n B. ANDERSSON AKERI AB
Tel: 031-420075, Mail: info@bandersson-akeri.se

www.bandersson-akeri.se N n
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150 gram roding fyller
ditt veckobehov av
Omega 3 och 6. Nyttig

och enkel att tillaga.

FAKTA RODING
& REGNBAGE

Ridingen (salvelinus spp) dr en laxfisk som
lever och trivs bist i kalla syrerika fjilvat-
ten. Rodingen forekommer i flera olika
underarter. Den vi odlar dr fjillrodingen
(Salvelinus alpinus) av storrédingtyp, med

ursprung i sjon Hornavan.

Fisken har sma fjill med ljusa flickar mot gronsilv-
rig bakgrund. Den spektakulira roda bukfirgen
framtrader speciellt i samband med leken. Fenorna
ir orangerdda med vackert vita ytterkanter. Den
leker pa hésten och kan viga 6ver 10 kg, men
odlas normalt till vikter under kilot. Fjillrédingen
har ljusréd till réd kéttfirg och fin textur i kottet;
en mycket licker matfisk. De konsmogna fiskarna
kramas forsiktigt pa hosten och rommen befrukeas
med mjélke. Nir ynglen limnar sin forsta kinsliga
tillvixtfas lyfter de frin botten och bérjar soka
foda aktivt. D4 far den ett vilbalanserat yngelfoder
och vixer vidare, sorteras och flyttas under viren/
sommaren ut till vira odlingsenheter i naturvatten.
Hir far de ett specialkomponerat foder for tillvixt
och hilsa som ger dem méjligheter att bygga upp
muskelmassa pa ett riktigt sitt.

Regnbige (Oncorhyncus mykiss) finns idag
spridd dver en stor del av jorden men har
sitt ursprung i Nordamerika. Den kinne-
tecknas av ett brett rodviolett band (regn-
bagens firger) lings sidorna, vilket dven
gett den dess namn.

Fisken leker pa varen men har ytterst svart att
reproducera sig i vilt tillstand i Sverige. Regnbagen
kan bli ndrmare 15 kg tung men odlas normalt till
vikter mellan 500 och 4000 gram.

Omtyckt av sportfiskare for sin kimpaglod. Det
ir en mycket god matfisk som limpar sig vil till
gravning och kallrokning. Huvuddragen i odlings-
processen dr desamma som f6r rodingen, men
arterna maste behandlas olika eftersom de ar vitt
skilda bade avseende beteende och miljokrav.



EM LAX

Ledande inom rom och sattfisk

EM LAX grundades 1983 och éar idag en ledande produ-
cent av rom och séttfisk i Sverige. Vi har inte bara en hég

kvantitet utan ocksa ett stort fokus pa kvalitet.

EM LAX®

Grevgatan 9, 593 32 Vastervik | 070-318 38 75 | www.emlax.se

Vi tackar for fortroendet att fa ha levererat elinstallationer samt
utfora serviceuppdrag pa Umlax produktionsanldggningar i
Vilhelmina och Malgomaj.

Vi utfor alla typer av installationer inom el, tele och data for
saval privatpersoner, foretag som offentlig sektor.

Anlita oss for ett tryggt och professionellt utforande.

4 —

pisetrt 7

_ Q—MIULTERS &

€i0 VILHELMINA DOROTEA millners@swipnet.se
Tel. 0940-554 10 094210206

ELINSTALLATIONER - MOTORLINDNINGSVERKSTAD - KYL & FRYSSERVICE 0940-554 1 0

Foto: Per Svensson

Foto: Per Svensson

Vi ar stolta och glada att vi fatt utfora rorinstallationer och
servicearbeten vid Umlax produktionsanlaggningar i Vilhelmina
och Malgomaj.

Ni kan med fortroende vénda er till oss da det galler alla typer
av rorinstallationer och service.

vvs@emarknad.se
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UMLAX FJALLRODINGFILE MED
KRAMIG VASTERBOTTENSOST

Nir Anna-Carin Jonsson, Marknadschef pa Umlax, sitter guldkant pa vardagen
kombinerar hon tva norrlindska klassiker. Mycket enkelt och mycket gott.

For 4 personer behover du:

4 st Umlax fjallrodingfiléer

V5 tsk citronpeppar och lite salt

200 gr Philadelphiaost

2 dl riven visterbottensost

200 gr kantareller eller champinjoner
15 st medelstora mandelpotatisar

smor, mjolkskvitt och riven muskotnét.

Gor sd hér:

1) Sidtc ugnen pa 200 grader

2) Skala potatisarna och koka i saltat vatten tills de dr
mjuka. Mosa och blanda i en klick smér, lite varm
mj6lk och riv muskotnét dver.

3) Ligg filéerna pa oljad ugnsform. Krydda och salta.

4) Ror samman firskosten och visterbottensosten till en
krim och fordela 6ver filéerna.

5) Tillaga fisken mitt i ugnen i cirka 15 min.

6) Ansa och skir svampen i mindre bitar och fris i smor,
och servera med potatismoset.

Mums!
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GRAVAD UMLAX REGNBAGSFILE
MED SMOR OCH GRADDSLUNGAD
MANDELPOTATIS

Josef Nygren éir VD pa Umlax och liter lingsamt regnbigens karaktér fa vixa fram.
Med griidde och mandelpotatis till blir det fest.

For 4 personer behover du: Gor sa hir:

600 gram Umlax regnbagsfiléer 1) Forbered ritten genom att gnida in salt/socker-

1 msk strosocker blandningen i regnbagsfiléerna och ligg sist dillen
3 msk salt pa dem. Ligg ihop filéerna med kottytan mot

1 tsk vitpepparkorn varandra. Ligg filéerna i en plastpase i kylen och
50 gram grovskuren dill, dven stjilkarna lat sedan fisken ligga sa i 2—5 dagar. Ju lingre tid,
15 st mandelpotatisar desto fastare fisk.

smor, gradde, firsk dill, salt 2) Skala mandelpotatisen och dela i stora bitar. Koka i

saltat vatten tills de nistan ir klara.

3) Smilt smoret i pannan, ligg i potatisen och stek tills
den fatt fin yra.

4) Slaien skvitt gridde och tillsitt salt samt dill.

5) Skir upp den gravade regnbagsfilén i tunna skivor

och avnjut tillsammans med den slungade potatisen.
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MANGA KONTROLLSTATIONER HJALPER
OSS ATT PRODUCERA HALLBART

Umlax stiller hoga krav pa sin produktion, bide for andras och for egen rikning. Om vi ska
klara en uthillig tillviixt mdste vi konsekvent harmoniera vir expansion med naturens resurser.
Forutom den egenkontroll vi sjilva ombesorjer blir vi kontinuerligt granskade av linsstyrelsen

avseende miljo och djurskydd.

Till odlingarna krivs ocksa tillstand for att inte stora det ekologiska systemet och kunna férebygga spridning av
fisksjukdomar. Vi journalfér lopande hilsotillstind och agerar resolut om vi uppticker avvikelser. Tillsyn sker
dven av transporten av den levande fisken.

God mat kriiver omtanke

Livsmedelsperspektivet 4r centralt i var produktion. God mathisk kriver de bista forutsittningar. Act vi r
certifierade att hantera livsmedel betyder att vi systematiske f6ljer upp och dokumenterar virt arbete med fisken.
Som fiskodlare arbetar vi i en 6vervakad process frin ruta ett och framat. Det innebir ocksé en visentlig trygghet
att vi styr hela forloppet fran avelsfisk till rensad fisk/filé hos kund. Med full insyn kan vi enkelt samordna och
optimera produktionskedjans alla led.

Umlax deltar i forskningens framkant

Umlax deltagande i ett s kallat trippelhelix-féretag, med forskning, niringsliv och samhillssektor samlat, forser
oss med firsk spetskunskap. Fran aktorer som SLU, Sveriges Lantbruksuniversitet, har vi under drens lopp fatt
ménga spinnande uppslag kring fiskars beteende — och hur vi som odlare kan skapa ultimata livsbetingelser.
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procontra

Feeding your passion for fish

Skretting ar varldens storsta producent av foder till vattenbruks-
industrin. Vi &r marknadsledande med innovativa foder och
utfodringsexpertis. Allt vi gor syftar mot malet att bidra till den
fantastiska slutprodukten - fisken pa Din tallrik.

Vi &r hangivet engagerade i utvecklingen av foder som ger
fiskodlaren mojlighet att producera frisk och delikat fisk pa ett

ekologiskt hallbart satt.

Det ar var passion!
www.skretting.com

SKRETTING
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DET AR LATT ATT BLI VISIONAR
| VART FORETAG

Utan att forhiva oss gillar vi tanken pa Umlax som ett nav for kreativa lapplindska
ndringar. Det dr i skirningspunkten mellan livsmedel, miljo och turism vi har en
Sfunktion att fylla — vir roll i samordnade aktioner mellan forskarvirlden, myndigheter
och néringsliv ger oss dessutom nodvindigt mandat att bygga varaktiga strukturer.

Nir vi blickar en bit framat ser vi Umlax som en del av det lokala samhillets starka foretridare.

Kan vért engagemang och omsorg langsiktigt bidra till att skapa arbetstillfillen och skirpa nirings-
livets grona framtoning har vi nétt langt. Men vi kan bittre dn sd. Rent konkret tror vi att Umlax pa
kommersiell grund kan:

Skapa virden i svenska Lappland

Genom att:

* Forse den nordiska och europeiska marknaden med réding av hogsta kvalitet
* Med ett lingsiktigt agerande frimja samhillet och miljon dir vi verkar

* Vara en del i det ndtverk som agerar for ett uthélligt vattenbruk

* Verka for att nidringsfattiga sjoar far rite niringsbalans



Cmakfull y&’rm# sedan 1895

Var resa startade ar 1899
dd fiskaren Ole Mikkel
Lerayen rodde in fisk och
salde pad marknaden i
Bergen, Norge. Idag &r
Lerdy en av de storsta
leverantdrerna av sjomat
samt en av de storsta i varlden pd odling av lax.
| Sverige ar Leréy en komplett leverantdr av fisk-
och skaldjursprodukter bade till detaljhandeln och
Restaurang & Storhushall. Var verksamhet omfattar
distribution av farska och frysta fiskprodukter
samt en produktion av hogféradlade kylda fisk- och
skaldjursdelikatesser som rokt lax, skaldjur i lake och
sallader. Lerdy arbetar kontinuerligt med att skapa nya
innovativa produkter och Idsningar till marknaden.
Lerdys mission &r “Creating Tasteful Solutions” och var
vision ar “Lerdy i alla K6k”.

For kontakt och information

WWW. Lerog.se
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Sverige

order@umlax.se ® www.umlax.se
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KONTAKT

Umlax AB ¢ Storgatan 47 ¢ 921 32 Lycksele

Tel 0046 (0)950 171 00




