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Ryftes Grénsaker ar ett familjeféretag dar hela familjen dr engagerad.
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F6lj oss pa Instagram for
god och gron inspiration! @ @ryftes
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KARLEKEN TILL MAT
- KARLEKEN TILL GOTLAND

| dver 15 ar har vi drivit Keges, efter att ha tagit dver fran var far Lars Kege Lantz.
Sedan 1985 har vi levererat varor till vara kunder pa Gotland. | dag star vi stolta
som ett lyhdrt och vaket foretag med stor rutin i branschen. Vi dger fortfarande
100 procent av Keges, vi har fortfarande stark lokal férankring och vi star fortfarande

for vara grundvarderingar; arlighet, kvalitet och dppenhet.

Keges har varit en framgangssaga och vi far ofta fragan vad det ar som &r vart
succérecept och d& brukar vi ofta minnas vad pappa sa: Karleken till mat. Det
kommer hela tiden tillbaka till att vi i grund och botten ar otroligt intresserade
av mat och dryck, och vi vill férmedla det till vara anstallda, vara kunder och
till slutkonsumenterna. Dessutom alskar vi Gotland. Det ma vara en vindpinad
kalkstenskladd plats p& jorden, men karleken till 6n sitter djupt i vara sjalar.
Det ar har vi fotts, har vi vaxt upp och har vi skapar mening. Keges kommer alltid
varna om det lokala, vi hjalper lokalproducenter att na ut med sina varor och

vi hjalper Gotlands foretag att vaxa och bli annu battre for att 6n ska bli en

attraktiv besoksort.

P4 Keges star vi ddmjuka infor framtiden. Odmjuka, men stolta. Vi &r stolta éver
vad vi har gjort och vart vi ar pa vag, att Keges idag &r mer an bara en grossist -
vi ar en partner att vanda sig till for att nd ut med sina produkter och en partner
att s6ka rad och inspiration fran. Med stor tillforsikt blickar vi mot framtiden och

vi hoppas att du vill vara med oss péa var resa.

Tord och Tony Lantz, agare Keges
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For ytterligare information gé in pA www.dilucafoodservice.se
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SMAKRIKT FRAN ITALIEN

Varfér valja mellan aft dta goftt eller nyttigt? Lésningen heter Medelhavsmat, och det finns
mycket att vélja pa.

Medelhavsmaten ir ett av virldens mest smakrika kok. And4 4r enkelheten ett av dess frimsta signum.
Med ett fatal ravaror av hog kvalitet trollas de mest forforiska ritter fram i koket. Rétter som ér létta, frascha samt
vilkryddade och ofta har olivolja, vitlok och tomat som bas.

Kérleken till den italienska medelhavsmaten var ocksa anledningen till att vi svenskar fick bekanta oss med ékta,
italiensk pasta och gyllene olivolja redan pa yo-talet. Det var da Fernando Di Luca kom till Sverige fran Italien och
startade familjeforetaget Di Luca & Di Luca med varumarket Zeta. Av den enkla anledningen att langtan efter
mammas mat blev for stor.
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Art.nr. Produkt Vikt/ Art.nr. Produkt Vikt/
Volym Volym
109495  Extra jungfruolivolja Classico 5 liter 41517 Paprika grillad 1,6 kg
64371 Rapsolja 2 liter 68049 Balsamvindger Sigillo rosso 31
Pesto K
8320 PET 1,5 kg 65170 Kronartskockor alla Romana 2,45 kg
12526 Soltorkade tomater strimlade 1.5 kg 72523 Matvete Durum Ekologiskt 2,6 kg

Olivmix grekisk urkarnad
PET

g 107956 Kalamataoliver urkdrnade eala

Rl halverade PET

68268 Crema di balsamico 540 g 74420 Casa Di Luca Linguine 3 kg
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VI FRAMJAR
DEN GOTLANDSKA
MATSCENEN

Pa Keges bryr vi oss om Gotland och vi ar stolta 6ver att kunna skapa en levan-

de 6 genom Véra tjanster. Vi levererar till restauranger, hotell, café, butiker och
kommunala verksamheter. Med vart lager beldget pad Gotland kan vi erbjuda en
unik service pa hogsta niva. Vi varnar om det narodlade och ndrproducerade

och med vart natverk med producenter och slutkunder kan vi skraddarsy vara
kunders bestéllningar och leverera hallbart. Vi vill vara vara kunders Gotldndska
lokala skafferi — Det ar till oss p& Keges du kan vanda dig nar du behover en hall-
bar helhetslosning for din verksamhet. Vi lyssnar pé dig och ger dig ett personligt

bemd&tande for att skapa ett unikt samarbete pa Gotland.



Sveriges bredaste sortiment av potatis, 1ok och rotfrukter | avikonorden.se
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EN SJALVKLAR
SAMARBETSPARTNER

Hos Keges far du som kund bdde rad och stdd for att kunna gora ratt val for din

verksamhet. Vi vill ha en personlig kontakt med dig for att pa basta satt kunna ge

dig ratt service. Var personal pd Keges sitter p& stor kompetens och var dverty-

gelse ar att det ar genom personliga samtal och méten som den kompetensen

kommer vara kunder till storst nytta. Utdver detta vill vi pa Keges vara en hallbar

partner nar vi dven pratar om hansyn till miljon. Hos oss ar livsmedelsakerheten

viktig, darfor ar Keges certifierade enligt ISO 14001 och ISO 22000 som visar pa

vart goda miljdarbete och att vi héller en hdg standard i var hantering av livsmedel.

For att jobba mot FN:s globala mél har vi pa Keges ett standigt 6kande sortiment

av produkter som tar hansyn till miljopaverkan bade pa land och till havs.

"Mitt i vintern, mitt i sommaren, dret runt - Keges kommer
alltid rullandes med allt man vill ha i sina rena, frédscha
bilar som kérs av sina egna, glada chaufférer!”

Martina Jakobsson - Martinas matbil

"Att jobba med Keges kdnns familjéirt och enkelt. De dir
shabba och hittar l6sningar.
Nojd kund.”

Henrik Fredmark - Toftagarden

ANSTANDIGA
ARBETSVILLKOR
OCHEKONOMISK

GODHALSAOCH
VALBEFINNANDE

5 JAMSTALLDHET
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"Keges hjdlper oss framdt med sina proffsiga sdljare som all-
tid dir lbsningsorienterade. Att dom dessutom sprider en god
och glad stdmning gor vdrt samarbete till s mycket mer”

Sara Howarth - Brodboden Sédertorg

"For oss kédndes det sjdlvklart att jobba med 6ns enda fullsor-
timentsgrossist och vi vill frdmija det lokala samarbetet. For
oss dr det just ndrheten som dr det bdista. Vi har ett mycket
ndira samarbete och jag dr inne flera gdnger i veckan och tar

en kaffe med dem och vi utvecklas tillsammans”

Fredrik Torpa - Lindgarden

1 3 BEKAMPAKLIMAT- 1 4 HAV OCH MARINA: 1 EKOSYSTEM OCH
FORANDRINGARNA

RESURSER BIOLOGISKMANGFALD
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Sedan 1985 F
HELA GOTLAN

Vi har en Idng och stolt historia av ndr

I maj grundas Keges Frys av Lars Kege Keges landar ett samarbetsavtal Keges flyttar in pa Brovag 23 och haller

Lantz och har kunder som GB Glace med Falcon (sedermera Carlsberg) bade lager och kontor pa adressen.

och Sibyllas gatukok. Samma ar blir och kan nu erbjuda kunderna Frysavdelningen ar kvar ytterligare

man medlem i Servicegrossisterna. alkoholhaltiga drycker. ett ar pa Skarphallsgatan.
Det forsta datasystemet, Bravo, Keges Frys kdper och genomfor Keges Storkok byter
introduceras i verksamheten for en nybyggnation pa Brovag 23. namn till det nuvarande
att skapa en battre 6verblick pa Samma ar byter man namn till Keges Grosshandel.
varorna. Keges Storkok.

Brod - vilket annat livsmedel kan sa enkelt

och snabbt forvanglas fill sa mycket gott?

I Keges fina sortiment hittar du tva av Sveriges mwvaru‘main, Fazer och Skogaholm t
med manga goda klassiker som &lskats i generationer-Ett gott bfd for dagens alla stunder.  mimeEm




ar Keges varit

NDS SKAFFERI

a kundrelationer och fina samarbeten

Keges okar sin omsattning med Den sista december 2008 upphor Keges genomgar en férvandling Keges bygger
60 procent. En stor del av detta Servicegrossisterna. Den 1 januari 2009 gallande certifieringar och ett nytt frukt
beror pa att ICA Storhushall inleder i stallet Keges samarbete med miljo/hallbarhetsarbete. och gront-lager.
stanger sitt lager i Visby. Svensk Snabbmat/Svensk Cater. i i
1999 2004 2008-2009 2011 2013 2019 2021

Keges grundare, Lars Kege, gar i Bygget av Keges Keges lanserar

pension. Ett ar senare saljer han godsterminal fardigstalls. en satsning pa

sina sista aktier i foretaget och gasbilar.

sonerna Tony och Tord tar 6ver
verksamheten.

Arbeta smartare och mer hygieniskt med
I6sningar fran Tork® och skapa en miljé som

gasterna vill komma tillbaka till.

Tork Reflex® Dispenser Mini Centrummatad

med arkmatning M3

Robust dispenser som ger ett ark i taget for
kontrollerad férbrukning. Minskar férbrukningen med
upp till 37% jamfért med traditionella centrummatade
system. Art. nr. 473177 Vit, 473167 Turkos

Tork PeakServe® Mini Dispenser

Continuous™ Handduk, H5

Slimmad dispenser med extra hég kapacitet. Ett ark i
taget for battre hygien och lagre forbrukning.

Art. nr. 552550 Vit, 552558 Svart

Tork SmartOne® Twin Mini Dispenser
Toalettpapper, T9
Effektiv dispenser med mycket hég —~—

kapacitet. Ett ark i taget for lagre m@
férbrukning.

Art. nr. 682000 Vit, 682008 Svart Think ahead.
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Vill ni ocksa ha en
professionell broschyr?

Hoér av dig till vara annonskonsulter pa
040-699 09 00 eller hello@jssverige.se

JS/SVERIGE




HALLBARHET AREN
SJALVKLARHET

Vi ar en del av den héllbara besoksnaringen pa Gotland och om en kund ska
fokusera pé héllbarhet bérjar det ofta hos oss.

Miljdarbete handlar om att foregd med gott exempel och vi kan inte nog under-
stryka hur mycket vi lskar vart Gotland - vi lever och arbetar har och vi ar radda

om on. | slutdndan har vi ingen mat om jord och mark inte fungerar.

| dag har Keges en vagnpark som gar pé fossilfria branslen, vi har rutiner for att
ta vissna révaror och omvandla dessa till gotlandsk biogas som véra bilar sedan
kan rulla vidare p&. Vi har en hallbar |6sning dar vi istallet for att 13ta lastbilarna gé
tomma pa hemvagen, tar med oss vara bestéllda varor fran producenterna tillba-
ka till oss pa Keges. Pa det sattet kan odlare och producenter fokusera pa det de

ar bra pa, vi sakrar leveranserna och miljon tjanar pa att vi gor farre transporter.

SUSTAINABLE SPEIS

Sustainable Speis ar ett EU-projekt som ska starka Gotland som en hallbar
matdestination och skapa reseanledningar &ret om. Detta ska vi tillsammans gora
genom att skapa en béttre, godare och mer hdllbar maltidsupplevelse. Keges
sitter med i styrgruppen och var en viktig del i framtagandet av projektet.

Med start 2019 har Sustainable Speis arbetat med olika former av héllbarhet,

sarskilt anpassade for Gotland.

NU TAR VI FORSTA @
STEGET MOT HALLBART [l i b
ODLAD JUICE e (AN

Vart mal ar att alla frukter och gronsaker vi
kdper in ska vara hallbart odlade senast ar
2030. Idag ar God Morgon® Orange och Sweet
Orange pressad pa héllbart odlade apelsiner.

LAS MER PA GODMORGON.COM

*Enligt massbalansprincipen
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KEGES
FOR GOTLAND

Pa Keges arbetar vi for hela Gotland. Genom vara samarbeten med lokal-
producenterna och kultur- och nojeslivet fungerar vi som spindeln i natet och
har mojlighet att frdmja samarbeten 6ver hela 6n. Vi gor det genom att halla
evenemang och natverkstraffar och vi gor det genom att vara en aktiv del i det
gotlandska samhallet genom att i forsta hand valja samarbetspartners som verkar
pa Gotland. Vi sponsrar saval elitidrotten som mindre foreningar pa 6n. Det gor
att pengarna stannar kvar i den lokala ekonomin och bidrar till en levande 6 aret
runt. Det &r viktigt for oss att Gotland fungerar, att det inte bara ar en semestero
och ett stalle for turister att bestka pd sommaren - det ska finnas meningsfulla
sysselsattningar for ungdomar, en fungerande sjoraddning och att olika organi-
sationer kan fortsatta verka pa Gotland, det ar en viktig del av &-livet har. Kan vi

hjalpa till med det, s& ar valet sjalvklart for oss.

ATT LEVA OCH BO PA GOTLAND

Vi &lskar var 6 - och vi vill gdrna sprida ordet till s3 mdnga som majligt om hur
fantastiskt det ar har. Gotland har fin natur, bra arbetsmajligheter och en unik
matscen med prisade restauranger, caféer och hotell. Att gbra Gotland till en
attraktiv plats att bo och arbeta pad ar en hjartefraga for Keges, for att vi alla ska

kunna ha ett bra liv tillsammans.

Nyhet! Gotldndska égg for bade klimat och 6ga!

Alla vdra gotlandska agg ér bdde varpta och paketerade hér pd 6n och hela éggpro-
duktionen ar 100% klimatneutral!

Vi har dessutom nyligen lanserat égg frdn héns som gdr utomhus och som numer fér
ett sojafritt foder, vilket innebdr en betydligt Idgre klimatbelastning!

Bonus dr att blomvaxterna i fodret gor att éggulan far en vacker
gul farg! Extra trevliga som frukostagg eller som dgghalvor!

Klicka har om du vill vetamer W

GOTLANDSAGG

www.gotlandsagg.se/nu-sojafritt-foder-for-battre-miljo




Vi ar specialister pa hygien och rengoring och oavsett om din profession ar att driva restaurang,
ta hand om patienter eller framstalla dryck sa finns vi har for att hjélpa dig med dina utmaningar.

FULLSERVICE

Av oss far du regelbundna besdk dar
vi kontrollerar att dina system och
utrustningar fungerar, samtidigt som
vi ger dig kunskap om vara olika
produkters funktioner och
anvandningsomraden.

Vill du veta mer? Tveka inte
pa att kontakta oss!

HELTACKANDE SORTIMENT

I var egen produktionsanlaggning
utvecklar och producerar vi produkter
med fokus pa effektivitet och miljo.
Forutom vara egna produkter erbjuder
vi ett heltackande sortiment av tillbehor,
papper och engdngsmaterial.

Folj oss i sociala medier!

LEVERANS DAGEN EFTER

Tack vare var lokala forankring kan vi
direktleverera dina produkter ofta redan
dagen efter du har lagt din bestéllning.

Telefon: 0158-339 00
Hemsida: www.rekal.se




Vegetarisk mat dr langt
forbi att vara en trend.

Vi stdr infor en ny
vardag ddr allt fler
vuxna och barn idag ar
medvetna och efterfrigar
hélsosamma héllbara
alternativ pad matbordet.

Darfor lanserar vi Green
Cuisine - ett sortiment
med stor variation av
goda, smakrika och vaxt-
baserade produkter med
nya innovativa protein
som till exempel &drta.

Helt enkelt, det nya
sattet att dta gott!

0%,0 n
" gpiiny i 1%
RONKALSBIFFAR

SAG HEJ TILL GREEN

Vart nya sortiment med stor variation av
goda, smakrika och vaxtbaserade produkter.

"For mig ar Green
Cuisine ett nytt sdtt
att tdnka kring att
dta gott - oavsett

om det d4r till barn
eller vuxna kan du
enkelt kombinera och

tillaga ratter som &

levererar smak,
ndring och riktigt
hirlig mattnad."

Kenneth Nilsson

Nordisk Innovationskock

L TESTA NYA KOMBINATIONER:

SPENATPINNAR MED MANGO-
SALSA & CHILIMAJO

Lakto-vegetariska Spenat-
pinnar fyllda med krémig

spenat. Enkla att tillaga
till ménga gidster!

ﬁ; Skiva avokado och tillaga

* ' Spenatpinnarna enligt anvis-
< ning pA forpackningen. Varm
5 tortillabrdden. Montera ihop

ratten genom att lagga sallad
pd tortillas tillsammans med
avokado, mangosalsa, chilimajo
och Spenatpinnar.

VINNSWART NHET!

e

@ III %
& Hitta recept, tips

och se hela sortimentet pa

FINDUSFOODSERVICES.SE




Yrkes- & Profilklader

Kontor & Stad

Mbobler & Inredning

MUSIERI

0498 - 20 27 00 Lokalproducerade drycker




EN DEL
AV FRAMTIDEN

Keges har en unik position inom det gotlandska naringslivet med alla véra kontakter,
kunder och samarbetspartners. Efter drygt 35 ar i branschen har vi samlat p& oss
en enorm erfarenhet. Vi vill dela med oss av vad vi lart oss under aren och
underlatta for ndsta generation. Keges har ett ndara samarbete med skolorna pa
Gotland. Vi hjalper till att ordna praktikplatser, ger mojlighet for elever att arbeta
pa vara event som ett forsta steg in i branschen och framjar natverkande. Manga
elever frdn Gotlands restaurangutbildningar traffar sina forsta arbetsgivare
genom oss pa Keges och vdra massor och event. P4 vara massor samlar vi
branschfolk till exempel krogare, framtidens kockar, servicepersonal och leveran-

torer for spdnnande moten.
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Pa Keges har vi valt att arbeta dynamiskt med vart sortiment, det innebar att vi
inte har ett fast sortiment utan hela tiden lyssnar in vad vara kunder behover
for att mota deras efterfragan. Pa detta satt kan vi skraddarsy leveranser till
vara kunder, dven de med unika koncept och inriktningar. Vi har ett brett sor-
timent med tiotusentals artiklar och vart mal ar att kunna erbjuda de senaste
influenserna och det vara kunder efterfrégar. Vi vill vara hela Gotlands skafferi
och vi ar serviceinriktade ut i fingertopparna for att erbjuda den basta helhets-

|6sningen for kunden.

Bland Keges sortiment kan du hitta allt fran lokala ravaror till den farskaste
fisken, det adla kottet och ett rikt utbud av dryck. Att vi arbetar s& néra produ-
centerna ger oss smakfulla fordelar - till exempel att maten ar narproducerad
och av mycket hog kvalitet. Vara gotlandska leverantorer tar fram ravaror av
yttersta klass, oavsett om det handlar om gronsaker, ost, kott eller marmelad.
Vi har i stort sett alltid ett narproducerat alternativ for dig som vill ge din meny
en extra krydda och vi kér alltid rdvarorna direkt frén producenten till vart lager

och sedan vidare till dig.



DS SKAFFERI

Vi ar Lantmannen. 20 000 svenska
boénder som pldjer, harvar, sér och
skordar. Allt frAn vete, havre, rdg och
korn, till bénor och &rtor. Sa oavsett
vilken av vara produkter du valjer,

sé véljer du att stotta det svenska
lantbruket och hjélper till att fylla det
svenska skafferiet for en l&ng

tid framover.

Bra mat fran
Lantmannen

I var egen pastafabrik
i Jarna tillverkar vi
pasta gjord pa 100%
durumvete - odlat i
Sverige.

I Laholm graddar vi
vara pannkakor -

gjorda pa mjolk, 4gg
och mjol fran Sverige.







STARTSKOTTET PA
SASONGEN

Vi stravar alltid efter att ge véra kunder det de vill ha. Att hdlla 6rat mot marken,
upptacka nya trender och knyta kontakter med nya producenter och leverantorer
ar mycket viktigt. Darfor haller vi varje ar Keges varmassa - ett startskott pa
sasongen dar branschen kan traffas. Massan ar ett mycket uppskattat event som
vi haller i Visby och véra samarbetspartners lyfter ofta fram detta som en av arets
hojdpunkter. Bdde kunder och leverantorer kommer pé besdk, far traffa varandra
och natverka. Keges roll som spindel i ndtet nar det kommer till den gotlandska
matscenen kommer har till sin ratt dar vi hjdlper till att skapa informella moten
mellan branschfolk och andra intresserade. Har far ocksé alla chansen att visa
upp sig och sina produkter, massan fungerar darfér som en stor inspirationsdag
dar vara kunder kan hitta ny inspiration och se nya detaljer som sedan satter

tonen for sommarsasongen pa Gotland.

atsm;r‘fa"kéttet. i
L g- Kyckling
en.detaralltid'gott,
te du att kyeklingkott
limatet an \_/éd.nb'-tkbttetér?
eg ntligeﬁh allt som kravs for laga

noch-miljon.
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J . producenterna och vdra

v kunder”

LINDBLOM
Fisk och skaldjur
fran vastkusten

NORDSJOFISK AB
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FRUKT OCH GRONT

Gotland har fantastiska odlare som forser var 6 med harliga gronsaker aret om.
Odlingssasongen stracker sig fran glasrabarber i februari till olika sorters kél hela
aret. Vi kompletterar vart utbud genom ett gott samarbete med en av Sveriges
storsta importorer av frukt och gront for att ocksd kunna erbjuda exotiska frukter
och gronsaker. Vi far leveranser varje dag och kan standigt halla en hog kvalitet
pa vart grona utbud.

Vi pa Keges arbetar med event och personliga méten mellan de lokala producen-
terna och vara kunder. Detta for att utveckla utbudet pa var 6 och skapa forstael-

se for vad som efterfragas och sedan kunna erbjuda det odlat p& Gotland.

HAVETS
LACKERHETER

Keges samarbetar med bra leverantdrer och har tillgdng till det absolut basta som
havet har att erbjuda. | vart sortiment kan du hitta allt fran svenska produkter
som stromming, kaviar och inlagd sill till farsk fisk fran varldens alla horn, allt med
en utgdngspunkt pé héllbart fiske.

Fisk och skaldjur ar gott, enkelt och nyttigt. Ur ndringssynpunkt ar havets lacker-
heter nagra av vara viktigaste och basta livsmedel och att vi dessutom har lokala

producenter som foradlar ravaran har pa on ar en stor fordel for var miljo.

Extra halkhammande @

For g som g - N
langt for andra = - Srae
PVC-fri @

Se hele sortimentet pa -0
www.sikafootwear.se 50018 / LEAP . Created toWotk 202220 / PRIMO
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KOTT
- LIVETS GODA

Genom nara samarbeten med bade lokala och nationella leverantorer kan Keges
erbjuda ett brett och smakrikt sortiment av kétt och chark. Sjalvklart lyfter vi
garna fram de unika gotlandska kéttbdnderna som producerar fantastiska lam-
mdetaljer vars motsvarighet du inte kan hitta ndgon annanstans och gotlandska
specialdetaljer fran vara lokala nétdjur. Vi tar in kott frén varldens alla hdrn och har
samarbeten med leverantorer som importerar kott frdn bland annat Finland, Kana-
da, USA och Australien. For att kunna tillmotesgd véra kunders hogt stallda krav

har vi ocksa ett ndra samarbete med Johan i Hallen & Bergfalk.

BJUD PA NAGOT SOM ALLA ALSKAR!

Med vara preminmbrid kan du skapa smakupplevelser

som dina gaster garna betalar lite extra for.

Lantmannen
Unibake LANTMANNEN-UNIBAKE.SE BONJOUR

TIPS, RECEPT OCH IDEER HITTAR DU PA
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OST, MEJERIER OCH
DELIKATESSER

Vi dlskar ost! Det marks framforallt i vart sortiment dér vi genom lokala samar-
betspartners kan erbjuda exklusiva delikatessostar fran Gotland och med interna-
tionella importorer som levererar unika ostar fran hela varlden.

Vi ar ocksa stolta Over vart samarbete med Arla Foods som ar huvudleverantor
av b&de mjolkprodukter och ostar och som gor att vi kan erbjuda véldigt korta
leveranstider pa produkter frén det gotlandska mejeriet.

Pa Keges har vi samarbeten som gor att vi tar in delikatesser, bland annat skinkor,

oliver, choklad och kryddor av hogsta klass.
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ALLT NI BEHOVER,
OCHLITETILL
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Pa Keges har vi allt som er verksamhet behdver. Férutom alla ravaror som vi nyss
raknat upp erbjuder vi ocksa vin och sprit, samt allt som en restaurang kan tankas
behova i form av dukning, servetter och mycket mer. Keges har salt och distribuerat
alkoholhaltiga drycker sedan 1995 och har ndra och langtgdende samarbeten
med leverantérerna. P& Keges har vi alla ravaror till tallriken och dven gott till

glasen, dar vi har allt fran en harlig lokalproducerad 6l eller lask till det den mest

avancerade baren kan tankas behova.

< "Pd Keges har vi alla rdvaror *
: till tallriken och dven
gott till glasen.”
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DET FINNS MANGA ANLEDNINGAR
TILL ATT ALSKA HELLMANN'S!
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Folj oss pd instagram for mer nyheter och inspiration @unileverfoodsolutionsse




KEGES
KVINNLIGA
KROGARE

Pad Gotland har vi duktiga kvinnliga krogare. For
att lyfta fram dem har vi under flera dr anordnat
Keges kvinnliga krogare, ett event for kvinnor
inom krog- och restaurangbranschen pd Got-
land.

Eventet dr mycket uppskattat som ndtverkstrdiff,
social sammankomst och framférallt som ett

tillfdlle att njuta av mycket god mat och dryck

DET SKA VARA ENKELT

- ATT DELA DET GODA!

Upptack héla Fontanas
.'sortiment pa fontana.se

FONTANA

— EST. 1978 —




"DET AR FANTASTISKT ROLIGT”

Ann-Sofie Selling har drivit Créperi & Logi pa Gotland sedan 2006. Tillsammans med sin
kompanjon Mattias har hon sedan utvecklat verksamheten till Stockholm, Are och Géteborg.
Ann-Sofie har ocksd varit med pd Keges kvinnliga krogare, ett event som hon uppskattar mycket.

- Det &r otroligt bra att Keges lyfter fram kvinnliga krdgare pa 6n. Kanslan ar att det ar
valdigt manga kvinnliga krégare har, det ar nog ett bra och inkluderande klimat pa Gotland, sager hon.
Hon beskriver forst och framst traffarna som bra ur natverkssynpunkt, men ocksd att det &r fint
att komma ivag for njutning och avkoppling.

- Vi har varit p& Grand Hotell, haft champagnefrukost och mycket mer. Vi har valdigt
kul ihop nar vi ses. Det ar fantastiskt roligt att fa &ka ivag pé ett sddant arrangemang.
Ann-Sofie har arbetat med Keges sedan man dppnade for dver 15 &r sedan. Det personliga
bemdtandet och servicen &r det hon uppskattar mest, och Keges kvinnliga krégare folier samma
monster, menar hon.

- Det ar ju en del av samarbetet att vi arbetar nara varandra, 1ar kdnna varandra och

har en personlig kontakt. S& pa det sattet ar eventet ocksé bra for den fortsatta verksamheten.

STORSALJARE FRAN CARLSBERG

Vid fr@gor kontakta din lokala sdljrepresentant




Barlingbo

Bryggert

BRYGGT PA GOTLAND




"Starka band
knyts och det dr en hdrlig
avslutning av
sdsongen”

KEGES GOLFEN

Keges Golfen ar ett dterkommande evenemang hos oss som vi arrangerat i 15 ar.
Det &r en populdr dag da vi samlar krégare, leverantdrer och samarbetspartners for
att umgas pa ett avslappnat satt i en harlig milj6. Vi bjuder pa mycket skratt, harlig
mat och dryck under bar himmel. Starka band knyts och det ar en harlig avslutning
av sasongen, dar vi njuter av den sista sommarvarmen i september. Det ar en fullsatt
tavling med 36st tvdmannalag och ett 20-tal leverantorer som medverkar med olika
happenings. Hela dagen avslutas med en fantastisk middag och som tradition bjuder

natten alltid pa den anrika putt-tavlingen pa G:a Masters.

Hamburgerproducenten som tanker pa framtiden
och tillverkar med miljéansvar Vi har funnits sedan
borjan av 1980-talet och tillverkar hamburgare av
hogsta kvalité.

P e

o MAGKSA www.nackakott.se
KOTTPRODUVKTER
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VALKOMMEN TILL
NOSE 2 TAIL

Att anvanda hela djuret vid matlagning ar en konst och vi p& Keges har anordnat
ett utmanande event for att kockarna skall inspireras. Till vart arrangemang "Nose
2 tail” bjuder vi in kockar fran Gotlands restauranger till en spannande mattav-
ling. De blir indelad i lag om tre kockar fran olika restauranger och en elev fran
restaurangskolan och tillsammans skapas det en harlig middag. Tavlingen har varit
pa lamm, gris, not, kalkon och fisk dér lagen komponerar varsin tvarattersmeny
utifrdn den valda huvudravaran. Vi later elever fran restaurangskolan vara med i
lagen for att ytterligare hjalpa ungdomarna att komma in i branschen och skapa

vardefulla kontakter.

Nose 2 tail kretsar kring hallbarhet, ndtverkande och teambuildning och &r ett
mycket uppskattat event. Att fa samarbeta med en kollega fran en annan restau-
rang ar bade inspirerande och kunskapshdjande. Dagen avslutas med en middag

dar tavlingsbidragen avsmakas med god dryck.
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STOCKMAN’S
—~BEEFo—

— EXPLORE QUALITY —

NORVIDA

Vart nya premiumnotkott — Stockman's, kommer fran grasuppfodda stutar och
kvigor, och representerar det absolut basta Irland har att erbjuda i kottvag.

Vart grasuppfodda kott kommer fran djur som dr uppfodda pa gardar dar
kunskapen om hallbar produktion dr en garant for friska djur. Djuren, som
ar maximalt 36 manader gamla vid slakt, viljs noggrant ut pa garden enligt
principen ”Selected by eye”, och utifran Norvidas kvalitetskrav for premiumkott.

Vara styckmastare gor ett urval av de basta detaljerna, dar varje detalj ar
noggrant putsad och forpackad. Allt for att garantera en hog kvalité, vid varje
tillfalle vi levererar produkten.

Stockman's urvalsprocess borgar for ett kott med en karaktaristisk ”smak av
gras” och en naturlig uppfodning som gor att du med ett gott samvete, kan njuta
av mort premiumkott, vare sig det handlar om traditionella styckdelar eller vara

premiumhamburgare av entrecote, hogrev och Angus.




Vara graddalternativ Rama Professional och Flora
Plant, ar resurser i koket som ger ett palitligt
resultat gang pa gang. Flora Plant ar 100 %
vaxtbaserat och tillsammans med vart sortiment

av ostalternativ fran Violife kan du skapa kramiga
ratter utan att oroa dig for allergier eller specialkost.

For mer inspiration besok upfieldprofessional.se

ORIGINAL
FLAVOU

R

FLORA

PROFESSIONAL

Professional
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"FANTASTISK STAMNING - VI AR EN FAMILJ”

Kicki Sortti har arbetat som innesaljare pa Keges sedan 2009.
| den dagliga driften har hon kontakt med kunderna, bade via
telefon och mail, och dven personliga moéten.

- Vijobbar med service och det ar fantastiskt att kdnna
att det jag gor hjalper nadgon annan, sager Kicki. Ingen dag
ar den andra lik, det finns alltid nagot att I6sa. Med runt 40
anstallda paflera olika avdelningar kan det vara svart att faen
bra sammanhallning, men pa Keges har vi lyckats..
Vad ar det basta med jobbet pa Keges?

- Vidar en hel kedja och for att allt ska fungera maste
man komma bra dverens, fran att kunden kontaktar oss till
att vi packar varor och kér ut dem. Vi ar en familj har och

det kdnns darfor som ett kontorsjobb utéver det vanliga.

"DARFOR MAN HAR VARIT KVAR SA LANGE”

Patrik Nordberg har arbetat p& Keges sedan 1999 och har
gatt fran att vara pa golvet och plocka varor till att vara
lagerforman och stallforetraddande lagerchef. Han beskriver
Keges som en arbetsplats som tilldter personalen att vaxa.

- Det ar valdigt roligt att arbeta har och det ar standigt
nya utmaningar. Har man inte kompetensen sa hjalper Keges
till s& att man far det, oavsett om det géller hjalp med korkort,
utbildningar inom personalvard eller annat, sager han.

Hur kanns det att ha en arbetsgivare som satsar
pa personlig utveckling fér personalen?

- Det kénns bra sa klart, det &r nog darfér man har varit
kvar sa lange. Vi har en valdigt liten ruljangs pa personalen
och det ar nog ett gott tecken, att det &r en arbetsplats som
man trivs pa.

Skulle du rekommendera andra att s6ka sig till Keges?

- Absolut, det &r en véldigt bra och hjartlig stdmning.
Det enda jag tycker &r synd ar att vi har sa mycket som ar
sdsongsbetonat. Det hade varit roligt om det var mer

jamnt fordelat dver aret!




"ETT BETYDELSEFULLT ARBETE”

Ludvig Molin har arbetat pa Keges sedan 1999. Som
chauffdr ansvarar han for distributionen av varor framst
i Visby innerstad. Som anstalld i 6ver 20 ar har han sett
Keges vaxa sig till den stora aktor man idag ar pa Gotland.
- Det ar jattekul att se hur vi har utvecklats under
dren. Det kanns valdigt betydelsefullt att arbeta p& Keges,
d& vi far hjalpa vara kunder att bedriva sin verksamhet och
utan vart goda samarbete hade vi inte haft Keges. P4 s vis
hjalper vi varandra att skapa en levande matscen pa var 6,
sager han.
- Det ar bra arbetsuppgifter och bra kollegor och nar

man kommer ut till kunderna sa ar de ocksa valdigt trevliga.

BYGGA NYTT ELLER

BYGGA OM?

Vi kan hjalpa dig med nyproduktion, renovering
eller mur- och putsarbeten dver hela on.

Det gor mycket att man har roligt p& jobbet och &r uppe

och ror pa sig mycket. Jag trivs jattebra.

"Det dr jdttekul att se hur vi har
utvecklats under dren.”

Skulle du rekommendera andra att arbeta pa Keges?

- Absolut, och det har jag gjort. Jag bdrjade har som
sommarjobbare och trivdes s bra att jag blev kvar och
jag har inte angrat det alls och darfoér rekommenderar jag
andra att soka jobb har. Det ar en valdigt bra arbetsplats

dar man hjalps at och jag ar stolt Gver att jobba pa Keges.

- ABYG

- Anno 1977 -
Tel 0498-20 79 79 | www.rolbygg.se

39



40

"VALDIGT BRA OCH PERSONLIGT”

Lugaz Ottosson har sedan 2017 drivit restaurang ROT pa

Ostra Gotland. En liten och personlig restaurang som satsar

pa det lokala. Samarbetet med Keges har funnits sedan starten.

- Jag har arbetat med Keges sedan jag kom till 6n 2009
och det finns ingen anledning att sluta med det, det blir
snarare bara battre och battre, sdger Lugaz.

Vad hjalper Keges dig med?

- Allt egentligen. Jag koéper basvaror av dem, men det
galler i stort sett allt som jag behéver - da hor jag av mig
till Keges och de lyckas oftast hjalpa mig med det.

Hur upplever du servicen?

- Valdigt bra och valdigt personlig. Jag aker ju dit
mycket och har en harlig kontakt med allt frédn saljarna till
forarna. Man kanner alla pa lagret och det ar trevligt att
komma dit. Det kanns familjart och fint.

Det lokala ar viktigt for dig, paverkar det
aven ert samarbete?

- Det hjalper sa klart att Keges brinner lika mycket
for det lokala som jag gor, sedan kanns det sa klart bra

att samarbeta med en lokal grossist!

"VIHAR EN VALDIGT BRA DIALOG”

Ar 2015 tog Frida Domnauer dver klassiska Lindgarden

tillsammans med tre kollegor. Samtidigt inledde de ett
samarbete med Keges som nu ar huvudleverantor gallande

allt fran mat, gronsaker, alkohol och férbrukningsmaterial.

- Vi ar otroligt glada 6ver samarbetet vi har med Keges
och hur de &r lyhdrda gentemot vara behov. Vi har en valdigt
bra dialog dar vi kdnner att vi kan paverka dem i till exempel
hallbarhetsfragor sé att de moter de behov vi har, séger Frida.

Lindgarden erbjuder bade restaurang och hotell och har
gjort s& sedan 1968. Frida beskriver det som en institution
pa Gotland. Nu &r de fokuserade pd hallbarhetsarbetet och
satsar mycket pa det lokalproducerade.

- Dar har vi stor hjalp av Keges. Forst och framst ar det
viktigt for oss att samarbeta med en leverantdr som finns pé
Gotland. Sedan ar det positivt att Keges har bra relationer
med de producenter som finns pa on, vi arbetar ocksa myck-
et for att skapa nara relationer med dem, sager Frida.

Hur upplever ni servicen fran Keges?

- Den ar valdigt bra. Vi upplever att man lyssnar mycket
pa oss och forsdker [6sa det som vi efterfrdgar. Kommunikatio-
nen generellt fungerar valdigt bra och det gor att samarbetet

flyter pa.



"VI1 GAR AT SAMMA HALL"

Sedan ar 2003 har Rickard Hasselblad drivit Smakrike pa
Gotland. Ett litet hotell med 60 rum och en mysig restaurang

dar specialiteterna oftast kretsar kring tryffel.
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- Jag ar kokschef och dgare och vi har samarbetat med
Keges sedan vi 6ppnade. Det ar valdigt roligt, de tar fram
artiklarna vi efterfragar och ar valdigt lyhdrda och gor sitt

basta, sager Rickard.

”...de tar fram artiklarna vi efterfragar...”

En stor del av Smakrike handlar om det lokala, och dar har
Rickard funnit en partner som drar at samma hall.

- Keges ar verkligen lokala och det dar gér at bada
hallen. Ibland kan vi hitta en leverantdr och tipsa Keges om
den, och ibland kan Keges ha inlett ett nytt samarbete med
nagon och tipsar oss, det ar valdigt givande.

Hur ser ert framtida samarbete med Keges ut?

- Vi ser fram mot ett 1dngvarigt samarbete, dels for att
de gor ett s& bra jobb, men ocksé for att de satsar annu mer
pa det lokala. Vi gér &t samma hall dar och det kénns valdigt

bra. Det behovs verkligen en lokalgrossist pa on.

ARVID
NORDQUIST
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KAFFEROSTERI

Stark er miljo-
och kvalitetsprofil

Kaffet ar en viktig ingrediens pd caféet eller restaurangen. Det handlar
om s& mycket mer @n bara en slét kopp. Vi vill hjglpa dig minska din
milidpaverkan samtidigt som du serverar ett kaffe med hég kvalité.

Véra kunder ska alltid kénna sig frygga och stolta &ver det kaffet de serverar.
Arvid Nordquist kaffe &r inte bara god smak, det &r omsorg om miljd

och mdnniska, omsorg om kund och framfér allt omsorg Sver
upplevelsen i koppen. Tillsammans gér vi skillnad.

w0 @ B

Véra produkter bar en eller flera av dessa certifieringar.

Sthr smale. Sthive offorsmate.
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"VARIT KUND HOS KEGES | OVER 10 AR”

Pia Horvarth driver bade Stenkyrka Mejeri och Cafeet pa
Ilhre gard och har anvant sig av Keges som leverantér i dver

ett decennium.

- En av de stdrsta anledningarna till vart ldnga samarbe-
te ar att jag uppskattar den lokala forankringen. Sedan har
jag ocksa utvecklat en valdigt god relation med Keges under
aren och det blir sa klart viktigare och viktigare, berattar Pia.
Pa Stenkyrka Mejeri erbjuder Pia bade boende och restau-
rang. Hon har drivit rorelsen sedan 2020 och tillsammans med
Keges kanner hon att hon hela tiden kan utveckla konceptet.

- Vi har bra koll p& varandras verksamheter dar de ar
lyhorda mot oss som kunder sé att vi kan utvecklas tillsam-
mans. Vi for ofta dialog kring vad som kan férbattras och hur
vi ska arbeta tillsammans pa basta satt.

Vad hjalper Keges er med?

- De hjalper oss med allt fran inspiration till att ge forslag
pa leverantorer som ar av intresse for oss. Vi ar ju ganska
isolerade pd 6n och ar beroende av input kring vad som han-
der och vilka trender som finns. Dessutom &r Keges valdigt
flexibla, jag hade en krog som brann upp 2017 mitt under
sommarsasongen och dar var Keges valdigt stottande och

hjalpte till i en situation dar jag provades hart.

"KEGES LOSER DET MESTA”

Per Ramstrém driver Kronholmens restaurang pa Visby GK.

Avtalet med Keges har funnits under manga ar, och
Per dr n6jd med ett samarbete som praglas av bade

professionalism och respekt.

- Det fungerar jattebra, vi har en valdigt familjar relation
med Keges och vi ar i kontakt med varandra varje dag pa olika
satt. De hjdlper oss att hitta produkter till en bra prisniva och
om det ar nagra leverantorer som vi vill arbeta med som Keges
inte har arbetat med tidigare s& ar det aldrig ndgra problem,
berattar Per.

Keges hjélper Kronholmens restaurang med allt fran
leveranser av mat till alkohol och stddmaterial.

- Keges forser oss med det mesta. Sarskilt positivt med
ar att vi kanner att vi kan paverka at andra hallet ocksa, om vi
behdver ndgot sd l6ser Keges det. Med tanke pé vart geogra-
fiska lage ar det ocksa otroligt viktigt att allting fungerar och vi
kan lita pa transporterna, och det kan vi géra med Keges som
leverantor.

Samarbetet praglas av en émsesidig respekt dar man drar mot
samma mal, sdger Per.

- Keges fokuserar mycket pd lokala produkter och det gér

vi med, vilket ar roligt.



"DEN PERSONLIGA KONTAKTEN AR VIKTIG FOR OSS”

Toftagarden, tva mil séder om Visby, ar med sin hotell- och
restaurangverksamhet valkand béde pé& Gotland och fastlandet.
Cecilia Werkelin ar vd och deldgare och nar hon tillsammans
med en partner tog dver garden for tre &r sedan fanns re-
dan ett avtal med Keges pa plats. Det avtalet forlangdes.

- Vivill ju jobba med ett gotlandskt foretag och det ar
viktigt for oss att ha en leverantdr som vi kan lita pa. Keges
har sitt lager pa 6n och kan hjalpa oss snabbt om négot tar
slut, och vi vet att nédr de sdger ndgot s& menar de det och

haller vad de lovar, sager Cecilia.

”...en leverantor som vi kan lita pa.”

Hur upplever ni servicen fran Keges?

- Som mycket bra. Keges involveras pa ett bra satt i var
verksamhet och kanner till vara kockar. Pa Gotland &r det
lite av en alla kdnner alla-kénsla och da géller det att ha en
bra kommunikation mellan leverantdr och kunder.

Just den personliga kontakten ar nagot som Cecilia lyfter
fram i samarbetet med Keges.

- Det ar valdigt viktigt for oss. Vi jobbar ju sjalva med att
vara personliga gentemot véra gaster och vi vill ha samma
fran vara leverantorer. Hos Keges har vi en innesaljare som
kanner till var verksamhet och en partner som kan tipsa oss

om nyheter och varor som kan vara intressanta for oss. Pa

det sattet hjalper Keges oss att bli battre.

NARDUVILLNJUTA

Vart glassmejeri ligger i Sléinge, en naturskén del av sédra Halland.Det &r hér véra kor betar.
Det &r har vi utvecklar och tillverkar var glass. Det &r har var sjél och historia finns. Alltid med
smak och njutning i fokus. Fér mer info, besok siaglass.se

43



grosshandel

KEGES GROSSHANDEL
Telefon: 0498-29 16 50 — E-post: info@keges.se — Order: 0498-29 16 60 — order@keges.se
Post: Box 1459 — 621 25 Visby — Besok: Brovag 23 — 621 41 Visby
Folj oss pa Instagram och Facebook: /Keges Grosshandel

www.keges.se



