- EN UTBILDNING DAR DIN
KOMPETENS GOR SKILLNAD
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BRYGGERITEKNIK - EN UNIK UTBILDNING

Visst hade det varit fantastiskt att £ arbeta i en bransch dir din kompetens verkligen gor skillnad? Ar du dessutom
en olfantast, dr Bryggeriteknik ritt utbildning for dig. Bryggeriteknikutbildningen dr en unik och bred yrkesutbild-
ning som ger dig den kompetens som bryggerierna efterfragar. Detta gor att vira studenter har hog anstillningsbar-
het efter avslutade studier.

MODERN PEDAGOGIK

Nir du gar var utbildning lir du dig bide teoretiska och praktiska kunskaper om oltillverkning. Utbildningen ger
dig kunskaper som gor att du kan arbeta pa bade stora och sméa bryggerier. Utover detta ingir dven moment som
ar sarskilt inriktade pa mikrobryggerier. All undervisning sker med modern pedagogik. Du som studerande har ett
stort eget ansvar 1 nira dialog med utbildarna, som alltid har en koppling till branschen.

TATT SAMARBETE MED BRYGGERIBRANSCHEN

For oss ar det en sjilvklarhet att ha en nira koppling till branschen. Dirfor har manga stora bryggerier medverkat
1 framtagandet av utbildningen. Deras engagemang bidrar ocksa till att de ir intresserade av den kompetens som
utbildningen ger. Exempel pa samarbetspartners iar Spendrups Bryggeri, Nya Carnegie Bryggeriet, Dugges Brygge-
11, Poppels Bryggeri, Goteborgs Nya Bryggeri och branschorganisationen Sveriges Bryggerier.
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EN UTBILDNING MED AVGORANDE
BETYDELSE FOR BRANSCHEN

Bryggeriniringen 1 Sverige befinner sig 1 stark tillviixt. Frin ett 20-tal bryggerier 1 mitten av 90-talet finns det 1dag
over 400 aktiva bryggerier spridda 6ver hela landet. Den snabba utvecklingen har skapat ett vixande behov av
kvalificerad arbetskraft med bade praktiska och teoretiska kunskaper mom oltillverkning, hygien och produktions-

teknik.
Utbildningen 1 bryggeriteknik har tagits fram 1 nira samarbete med négra av Sveriges mest framstiende bryggerier

och branschorganisationer. Det sikerstiller att innehéllet motsvarar branschens faktiska behov - bade idag och 1
framtiden. Under studietiden far studenterna majlighet att fordjupa sig 1 hela processen, fran ravara till fardig pro-
dukt, samtidigt som de bygger upp ett virdefullt kontaktnit genom praktik (LIA) 1 Sverige och utomlands.

Efterfrigan pa utbildade bryggeritekniker ér stor. Dirfor dr denna utbildning en viktig satsning - inte bara for indi-

videns framtid utan for hela den svenska bryggeriniringens utveckling och kvalitet.
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EN HELTACKANDE
UTBILDNING

Nir du liser Bryggeriteknik far du en heltickande ut-
bildning som ger dig grundliggande kunskaper inom

de olika arbetsomriden som férekommer 1 bryggeri-

industrin idag.

For att fa kalla dig bryggeritekniker och erhalla din
yrkeshogskoleexamen krivs det att du blir godkind

1 samtliga kurser. En stor fordel med att studera
Bryggeriteknik hos oss ir att utbildningen ir en mo-
difierad distansutbildning. Det innebir att du till stor
del kan studera hemifran, men behover vara pa plats
1 Smedjebacken eller Ludvika under utbildningens
Intensivveckor.

KNYT VARDEFULLA KONTAKTER

Under utbildningens LIA-period kommer du att
praktisera pa bryggerier 1 Sverige och utomlands.
Under praktiken far du mojlighet att tilliimpa dina
teoretiska kunskaper 1 verkligheten, tillsammans med
sakkunniga handledare. Genom LIA-perioderna har
du som studerande dven mojlighet att knyta virdefulla
kontakter och visa framf6tterna f6r potentiella framti-
da arbetsgivare.
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”Utbildningen har gett mig sa mycket
kunskap att jag startade och idag driver ett
eget bryggeri, samt att jag dr anstdllt pad ett
bryggerii Sveriges bdsta élstad, Géteborg.
En utbildning som ger bred kunskap,
kompentens och vinner for livet.”

Akar Said, produktionschef Goteborgs Nya Bryggeri/
Agare: Brewhuslin, Jorlanda

”60 000! Sd madnga arbetstillfdllen skapar bryggerindringen enbart i Sverige.
Bryggmiadstare, bartenders, jordbrukare. Intresset fér att brygga 6l har 6kat
explosionsartat. Det finns idag 6ver 400 aktiva bryggerier med egen produktion i Sverige,
spridda éver landets samtliga ldn. | mitten av 9o-talet var siffran knappt 20. Vi kallar

det for bryggeriundret. Innovation och nytdnkande dr viktigt men grundldggande fér
branschen dr goda kunskaper om tillverkningsprocessen och livsmedelshygien. Detta fér
att kunna 6ka och upprdtthdlla en h6g kvalitet pd produkterna.”

Lars Landeman, Sveriges Bryggerier _.-
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Nyfiken pa bryggerivarlden? K:;:SF\\
Valkommen in! AW

Automationsingenjor eller Bryggmastare,
Controller eller Operator. Hos oss finns en
mangfald av roller och personligheter.

Hos oss ar det du som far det att handa, sa valkommen
intill vart innersta, en plats dér livet pagar, utvecklingen
bubblar och du kan kdnna dig som hemma.

Upptack hur din framtid kan se ut hos oss!
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Vasterbergslagens utbildningsférbund
Box 830, 771 28 LUDVIKA
Tel: 0240-865 00
info@vbu.ludvika.se
www.vbu.se
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