


Vi ar Norrlandsvilt

Gemensam passion och vilja

Norrlandsvilt erbjuder det basta av det vilt som finns uppe i de norrlandska
skogarna och fjallen. Vi stravar efter att gora detta fantastiska viltkott mer till-
gangligt och pa ett satt som visar respekt for er, djuren och alla inblandade.

Foretaget grundades 2017 av Fredrik Eklund och Johan Tyrbo. Nar deras va-
gar korsades i borjan av 2010-talet hade de arbetat hela sina yrkesverksamma
liv med kétt och vilt. Bada tva kdnde att branschen saknade nagot, framférallt
upplevde de att utvecklingen inom viltindustrin hade stannat av.

Tillsammans ville de skapa nagot nytt, nagot som kunde ta svenskt vilt in i
framtiden. Darfor grundade de Norrlandsvilt, som ar resultatet aven gemen-
sam passion att ta viltkétt till helt nya nivaer och skapa en produkt som vi
alla kan vara stolta over.




Oss kan du lita pa!

Norrlandsvilt &r unika med att specificera varifran vart alg- och renkoétt kom-
mer, anda ner pa lans- och byniva, och vi arbetar nara de samebyar, jagare
och jaktlag som levererar sina ravaror till oss. Med stor tacksamhet for det
jobb som de lagger ner kan vi fokusera pa att géra det absolut basta av ra-
varan och na ut med produkter av allra hogsta kvalité pa marknaden. Pa sa
vis visar vi respekt for alla inblandade: djuren, djurhallarna, jdgarna och dig
som handlar av oss.

Norrlandsvilt bevisar att etik, moral och omsorg gar att férena med I6nsam-
het och effektivitet. Vi ser med stor tillforsikt pa vad framtiden har att erbju-
da, och kampar varje dag for att naturnara mat ska kunna konkurrera med
mer industriell produktion.




Packdesign har forpackningsmaskinen till dina produkter!

Djupdragare, tragférslutare samt horisontella- & vertikala flowpack, allt fran ULMA
Packagings omfattande maskinsortiment! Vi utfor service, ombyggnationer och har
reservdelar till de flesta forpackningsmaskiner.

PACK

www.packdesign.se




Akta varor med omsorg och respekt

Vad vi ater blir allt viktigare, oavsett om det hand-
lar om omsorg for miljon, var egen halsa, eller att
vi vill leva mer i samklang med naturen. Norrlands-
vilt vill mota detta behov - och tror att svaret finns
att hitta i naturen.

Vi arbetar med okonstlad mat, direkt fran naturen,
som ar framtagen med storsta omsorg. Mat som tal
att synas i sommarna, helt enkelt. Vi jobbar med
ren och alg, alla styckningsdetaljer samt foradling
sadsom skav, rokt och torkat.

Vi ar val fértrogna med alla steg i kedjan, fran in-
kop av levande djur, slakt, styckning och paketering
till logistik, transporter, marknadsforing, forsaljning
och kundsupport. Vi samarbetar med noga utval-
da leverantorer for att garantera den kvalité du som
konsument forvantar dig nar du vill ha nagot extra,
och den kapacitet du som handlare behoéver for att
sakerstalla hogkvalitativa ravaror till dina kunder.

Var ambition ar att erbjuda ndgot utéver det vanliga
och i vart sortiment har vi flera unika varor. Bakom
vissa av dem doljer sig en historia. Ta vara algkott-
bullar som exempel. Det receptet ar inspirerat av
Johan Tyrbos mormors kéttbullar, som han at som
liten och som var gjorda pa enbart alg. Vi ville dela
med oss av den upplevelsen, och tycker att vi har
lyckats riktigt bra med det.

Under 2022 har vi ocksa bérjat anvanda oss av en
ny férpackning som stdammer val éverens med vara
varderingar: flatskin. Flatskin bestar av 75 procent
mindre plast anvanliga forpackningar och férlanger
dessutom varans hallbarhet vasentligt. Kéttet ligger
pa en botten av papp, vilket gor att vi kan skriva ner
tips och rad pa vad du kan géra med kéttbiten pa
baksidan. Fiffigt va?



Vilt pa en ny niva

Vi ar valdigt stolta éver vad vi har astadkommit med Norrlands-
vilt. Vi ndr ut med svenskt kvalitetsvilt som visar respekt for
rdvaran och alla inblandade, och bidrar samtidigt till att 6ka
kdnnedomen om ravaran och hur man hanterar och tillagar vilt
hos konsumenterna.

Hallbarhet, sparbarhet och kvalité pa en
helt ny nivd. Det dr Norrlandsvill.




Rovalitetsvilt pa riktigt

Det ar skillnad pa kott och koétt, aven nar
det galler vilt. Alltfor ofta anvands vilt-
begreppet som ett o6verslatande uttryck
som ska legitimera allt kott fran vildmar-
ken. Men det ar klart att det ar skillnad.
Stor skillnad.

Nar vi satter Norrlandsvilts stampel pa en
produkt, ar det en garanti for att den ar
av allra hogsta kvalité. For att bibehalla
kvalitetén i vara produkter arbetar vi med
hela ledet, fran det att djuret gar ute i sko-
gen tills att det ar slaktat, forpackat och
pa vag ut till handlaren i lastbil. Dessutom
utbildar vi bade jagaren och renagaren i
hur de ska hantera kottet for basta majli-
ga resultat.

Spdarbarhet hela vigen

Allt kétt fran Norrlandsvilt ar ursprungs-
markt pa en helt ny niva. Férutom kvali-
tetsstampeln "Fran Sverige” gar det pa
allt vart renkoétt att se vilken sameby och
vilken skillingsplats det kommer ifran,
och pa allt vart algkott vilket 1an som al-
gen ar falld i.

Vi ar namligen 6vertygade om att det ba-
sta sattet att uppmuntra en hallbar prod-
uktion och sakerstalla en hog, jamn kvalité
ar sparbarhet.

Hallbarhet

Hallbarhet ar mer an bara bast fore-da-
tum. Det ar aven att vi som producenter
ser till att ta tillvara sd mycket av ravaran
som moajligt. Pa Norrlandsvilt har vi man-
ga spannande projekt dar vi utforskar hur
vi kan ta tillvaratagandet av djuren till nya
nivaer.

Det ar respekt for hela ledet det.




Om du ar pa jakt efter mer inspiration till hur du kan tillaga vart
harliga vilt, finns det gott om tips och rad pa var hemsida och
sociala medier. Dar lagger vara vanner, de fantastiska kockarna
Lotta Ostrém, Emilia Nilsson och Pontus Karén, Idpande ut sa-
val klassiska som nytankande matratter med svenskt vilt.

Kontakt

E-post: info@norrlandsvilt.se

Telefon: 0950-101 02

NORRLANDSVILT ’ ‘ norrlandsvilt.se
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